Jamtland Hirjedalen producentférening, Ekonomisk forening

JH Saluhall fastighets AB

Allmdnna uppgifter

Foretagets och foretagarens historik/bakgrund samt bolagets foretagsledning
Detta ar en nybildad Ekonomisk férening och darmed finns ingen historik.

Ett trettiotal av lanets livsmedelsproducenter har under aret, tillsammans arbetat for att bilda
Jamtland Harjedalen producentforening, Ekonomisk férening. Detta for att skapa en 16sning for
infrysning, lagerhallning och distribution av livsmedelsprodukter.

Foreningens dandamal ar att framja medlemmars ekonomiska intresse genom att direkt eller indirekt
via dotterbolag dga kyl- och fryshus, bygga infrastruktur for livsmedelsproducenter och att vara
aktiva i ett utvecklingsarbete som bibehaller och 6kar produktionen av livsmedel i lanet.

Den ekonomiska foreningens styrelse ar;

Kerstin Arnemo, lammproducent i Brunflo, NirsPers AB,

Hakan Fridell, grossistféretag i Ostersund, GB Grossisten Mellannorrland AB

Malin Karlsson, notkottsproducent i Kdnnasen, Lien Lantgard AB

Josefin Sandgren, ren- och viltproducent i Ljusnedal, Jillie ren och vilt AB

Tommy Stromberg, lamm- och nétkéttsproducent i Hoting, Andersnasets lantbruk.
Tor Norrman, ost tillverkare i Skarvangen, Skarvangens by mejeri AB

Bengt Johnny Johansson, bar- och fruktféradlare i Osterdvsjo, Ortagard Ost AB

Den ekonomiska foreningen kommer att till 100 % dga JH Saluhall fastighets AB, vilket ar det bolag
som soker investeringsstod. All operativ verksamhet kommer att ske inom ramen for bolaget.
Styrelsen i JH Saluhall fastighets AB blir densamma som i den ekonomiska férening som dger bolaget.

Verksamhet

Foretagets verksambhet, vad ar foretagets produkter/tjanster?

JH Saluhall fastighets AB ska tillhandahalla tjanster i forbildelse med: infrysning, frys, kyl,
lagerhallning och distribution utifran en fastighet pa ca 1800 kvadratmeter i As. Dar
kdrnverksamheten ar ett lansgemensamt koncept for tjanster i férbindelse med: férvaring,
forsaljning och distribution av lokalproducerade, hogkvalitativa livsmedelsprodukter.

Jamtland och Harjedalens livsmedelsproduktion sker hos manga sma och medelstora producenter.
Producenterna verkar inom ett flertal branscher sasom exempelvis nét-, lamm- och
renkottsproduktion, bar och saft, charkprodukter och ost.



Vilka dr era viktigaste kunder och vilken marknad/-er verkar/ kommer ni att verka pa?
Agarna till bolaget &r de viktigaste intressenterna i féretaget. Genom féretaget kan de expandera och
na nya marknader i Jamtland och 6vriga Sverige.

De viktigaste kunderna for dgarna ar privatkonsumenter, restauranger, livsmedelsforetag,
livsmedelsbutiker och offentliga kék i Sverige. Aven turismen, framférallt den norska, har stor
potential da produkterna kommer att finnas samlade pa ett stélle och det blir enkelt att kdpa och ta
med dig de produkter man vill ha, da men reser hem fran ett besok i lanet.

Denna satsning ligger helt i linje med nationella och regionala livsmedelsstrategier, som betonar
vikten av klimatsmarta och langsiktigt hallbara lI6sningar. For att trygga en livsmedelsproduktion i
denna del av landet maste nya losningar skapas for att mota en global marknad.

Nedan, en inlaga fran en av lanets livsmedelsproducenter:
Hej!

Jillie Ren & Vilt styckar och féradlar renar och dlgar fran Jamtland, Harjedalen och Dalarna. Vi haller
till i Ljusnedal, Funasdalen, och engagerar 14 personer under hégsasong (september/oktober till
april/maj) och 4-5 personer under sommaren. Vi utgér ocksa en viktig uppkopare for renskotseln i
omradet, dar vi tillsammans med en till aktor ar de tva huvudsakliga uppképarna fran de fyra
sydligaste samebyarna.

Vi styckar arligen ca 4-5000 renar/ar och 60-80 dlgar, motsvarande ca 100 ton renkott (ca 10% av de
1000 ton renkétt som kommer ut pa marknaden enligt Sametinget) och 10 ton algkott. Omsattningen
ligger pa 13 miljoner, med den ungefarliga fordelningen 40% restauranger och 40% butiker, (beldagna
till 30% i ndaromradet, 50% i 6vriga lanet, resten i 6vriga landet) samt mindre andelar event, foretag
och privatpersoner (spritt 6ver landet). Forfragningarna fran privatpersoner 6kar kontinuerligt och
under sommaren lanseras en webbshop for att underlatta denna hantering.

Utmaningar vi jobbar med i dagslaget ar prisvarda leveranser till privatpersoner och smidigare
leveranser till butiker/restauranger. Till orter séder om Sundsvall har vi i dagslaget ett
transportalternativ som ar kostsamt och endast gar 1 dag per vecka. Det har begransar vara
utvecklingsmojligheter genom att 6ka kundens kostnader for vara produkter rejalt, och genom att
begrdnsa vara mojligheter till flexibla |6sningar for kunder da var placering i Harjedalen alltid ger en
extra dags stélltid fore leverans.

For oss kan fryshuset och saluhallen erbjuda mojligheter pa flera fronter: med ett mellanlager i
Ostersund kan vi forkorta frakttiden med en dag fran bestallningstillfille och erbjuda flexiblare
leveranser. Vi kan samarbeta med ovriga fryshusaktorer runt transporter till privatpersoner 6ver
landet. Och vi far direktkontakt med privatpersoner genom saluhallens forsaljningsyta.

En del i var langsiktiga vision &r att nd ut bredare med renkéttet som ett hdlsosamt, miljévanligt och
etiskt producerat kott, inte bara som lyxmiddag pa fina krogar. Fryshuset och maéjligheterna det
innebar for oss ligger helt i linje med var utvecklingsplan for att uppna detta.

Halsningar Josefin Sandgren lJillie Ren & Vilt AB



Beskriv investeringens syfte, inriktning och tidplan

Investeringens syfte ar att mojliggora for foretagare i Jamtland Harjedalen att bibehalla och
expandera nuvarande livsmedelsproduktion. Utan denna I6sning kommer ett flertal av dagens
livsmedelsproducenter att ha svart att kunna fortsatta bedriva sin verksamhet.

Nuvarande fryshus i Ostersund ska rivas. Fryshuset nyttjas idag som lager fér ett antal
livsmedelsproducenter sdsom Jamtlandsgarden, Ortagdrd Ost, Mjdsj6 Deli m.fl. Fryshuset dgs av
Ostersunds kommun och de kommer inte att bygga ett nytt fryshus.

Lanet saknar dven frystunnel, som behovs for snabb infrysning av livsmedel och bar. Idag maste
huvuddelen av alla bar som plockas i lanet skickas ofrysta harifran utan foradling. Med den frystunnel
som ingar i investeringen har barféretagare signalerat att de kommer att vilja frysa in och lagerhalla
ca tjugo ton bar per dag under hégsasong. En frystunnel ar ett rum med -24 grader dar flaktar bidrar
till en total koldeffekt pa -100 grader. Med denna teknik klarar producenterna de krav som stalls.

Detta blir en billig och effektiv férvaringslsning. Det fraimjar medlemmarnas ekonomiska intresse
genom att skapa infrysningsmojlighet for bar, kott, fisk etc. Investeringen mojliggor dven tillgang till
en geografiskt stor marknad direkt till slutkund med hjalp av redan etablerade féretag som
garanterar obruten fryskedja till privata kunder, restauranger, livsmedelsforetag, livsmedelsbutiker
och offentliga kok. Kunderna kan dven komma direkt till fryshuset och kbpa de produkter man vill ha.

Bolaget har ett markomrade i As-korset pa 21 tusen kvadratmeter med byggnadslov klart. Dialog fors
dven med banker och andra finansiarer och de har hittills stéllt sig positiva till investeringen.
Byggstart startar upp sa snart beslut om investeringsstod fattats.

Eftersom fryshuset i Ostersund ska rivas till forman for ingéng till ny skidskyttearena ar tidsplanen
hart pressad. Nuvarande hyresgéaster i fryshuset ar uppsagda till december 2017. Ny I6sning for
infrysning och lagerhallning maste tillskapas innan arsskiftet 2017/2018 och absolut senast varen
2018.

Anstillda och 6kad sysselsittning i Regionen

Da verksamheten dnnu inte ar igang finns ingen organisation pa plats. Bedomningen ar att foretaget
pa sikt kommer att sysselsatta ett antal arsarbetare for lagerhallning, forsaljning och distribution.
Foretaget kommer att ha aktuella kollektivavtal.

Sysselsattningseffekterna hos livsmedelsforetagen i Jamtland Harjedalen kommer att 6ka da det blir
en vardedkning i produkterna som ger en 6kad omsattning bade ekonomisk och arbetsmassigt hos
dem. Effekterna pa sysselsattning och foljdinvesteringar i medlemsféretagen har utretts under
planeringen av serviceplattformen, och visar pa patagliga effekter

Flera insatser pa regional och nationell niva har genom aren genomforts med ambitionen att 6ka
tillgangligheten for lokalt producerad mat i bade offentlig och privat sektor. Aterkommande
slutsatser har varit att kapacitet och intresse finns for att 6ka bade produktion och konsumtion men
att infrastrukturen brister. Marknaden finns bade regionalt och nationellt men det saknas
samordnade, kostnads- och miljomassigt forsvarbara l6sningar for transporter och mellanlagring av



produkterna. Det har ar ett problem som Jamtland Harjedalen delar med andra regioner, men det
blir extra kdnnbart och patagligt i ett sa glest och vidstrackt omrade som vart.

Eldrimner nationellt centrum for mathantverk har varit en viktig faktor for den utveckling som skett
inom smaskalig foradling av livsmedel. Det finns idag manga sma mejerier, 6rtagardar,
charktillverkare o.s.v. vars foradling haller mycket hog kvalitet. Intresset for den lokala, smaskaligt
producerade maten 6kar hos bade privatkonsumenter och i den offentliga sektorn. Allt fler butiker
och restauranger tar ocksa in produkterna i sitt utbud.

Beskriv investeringens mojligheter pa langre sikt.

Efter manga ar med investeringar i lanet for att skapa ett hogklassigt mathantverk behover nésta steg
tas for att mojliggdra expansion och tillvaxt i de livsmedelsproducerande féretagen. Det har
framkommit att det behdvs en marknadsplats som mojliggér 6kad exponering av produkterna och
samordnad distribution till konsumenterna. Idag maste varje producent skapa sina egna
handelsvagar bade inom lanet och ut ur lanet. Med denna investering kan marknadsféring,
forsaljningsytor och distributionskanaler samordnas. Fryshuset ar darmed inte kdrnverksamheten i
bolaget utan bara den arena som goér karnverksamheten maijlig.

Den planerade investeringen kommer att skapa en helt ny plattform for samverkan, samarbete och
nyskapande av bade idéer och foretag. Genom det rent fysiska i lokaler sa som infrysning, kyl och
butik i till att hamna i ett foretagarnatverk med forsaljning till hela Sverige. Denna plattform kommer
dven att bli vara unik da dgandet av bolaget ar medlemmarna men alla ar samtidigt ké6pare av
fryshusets tjanster med sina egna unika produkter att sélja.

Denna satsning foljer flera stora strategidokument som finns framtagna. Vi har den regionala
utvecklingsstrategin 2014-20130 i Jimtland men aven de nationella som t.ex. Livsmedelsstrategin
déar en uttalad malsattning ar att livsmedelsproduktionen skall stérkas och utvecklas. Detta mojliggors
i och med denna investering och skapande av denna samverkansplattform.

Motsvarande koncept, med gemensamhetsdgande av producenterna, finns inte i hela landet — i
motsvarande volym och omfattning. Det ar ett innovativt, helt nytt koncept pa marknaden och det
ar dér den vardehojande effekten pa vara produkter sker som lonsamheten 6kar och det ger en stor
utvecklingspotential for foretagande pa landsbygden.

Denna satsning ger manniskor mojlighet till att kopa lokalt producerad mat fran Jamtland Harjedalen
av hogsta kvalitet som leder till matlagning fylld med respekt, gladje och ett fantastiskt resultat. Mat
som ett helt landskap kan vara stolt over.



Med vanlig halsning

Jamtland Hirjedalen producentférening, Ekonomisk forening



